
Υγιεινή και Ασφάλεια Τροφίμων 
Θέμα Α 
Α1. 

α. Σωςτό 
β. Σωςτό 
γ. Λάκοσ 
δ. Λάκοσ  
ε. Σωςτό 

Α2. 1 - ςτ 

 2 - γ 
 3 - α 
 4 - β  
 5 - δ 

Θέμα Β  

Β1. Σελ 16 «Οι παράγοντεσ που μποροφν… παρουςία τοξικών παραγόντων» 
Β2. Σελ 97 «Το γάλα μπορεί να… δεν ζχουν ξεπλυκεί καλά» 
Θέμα Γ 
Γ1. Σελ 98 «Οι φυςικοί κίνδυνοι εμφανίηονται… αποτςίγαρα κ.α.» 
Γ2. Σελ 114 «Η καταπολζμθςθ των εντόμων γίνεται... ανκεκτικών ποικιλιών» 
Γ3. Σελ 152-153 «Τα είδθ ςυςκευαςίασ μπορεί να είναι… ςυνδυαςμοί των πα-

ραπάνω.»  
Θέμα Δ 
Δ1. Σελ 122-123 «Για τθν εγκατάςταςθ μιασ νζασ βιομθχανίασ... τα προβλιματα 

υγιεινισ είναι λιγότερα»  

Δ2. Σελ 134 « Πρζπει δθλαδι:… να μθν ζχει δυςάρεςτθ γεφςθ»  
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